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	年度
	校種
	講座番号

	平成２８年度
	高
	２１２６


授業改善講座　高　農業
～教育現場に求められる食品衛生管理手法～
１　ねらい
岐阜県域の食品産業の実態と食品製造技術
の進展について現状を把握するとともに，安全で衛生的な食品の提供をするための基礎・基本を押さえ、その手法と学習指導の改善に繋がる実践力を身に付ける。
２　対象及び定員
　教科「農業」を指導する教員。（講師を含　

む）（定員２５名）
３　期日・会場　８月４日(木)・５日（金） 
　【１日目】

岐阜県総合教育センター　１棟３階 第３研修室
所在地　岐阜市薮田南５－９－１

※ 午後は，マイクロバスで移動し，企業の見学研修も行う。
【２日目】

岐阜農林高等学校

所在地　本巣郡北方町北方１５０

４　日程と内容
	期日
	時　刻
	研　修　内　容
	講　師

	第
１
日
目
8/4

(木)
	  ９：３０
１０：００
	【受付】　　　　　　＜総合教育センター＞
	講座担当者

	
	１０：００
１０：１５
	【オリエンテーション】
講座の目的，趣旨，日程説明，情報交換等
	講座担当者

	
	１０：１５
１２：００
	【講義・演習】

「食品製造実習の落とし穴を探る①」
・各校の実習及び現場の情報交換，課題提起改善策
	HACCP実践研究会副会長 落亨 氏

	
	１２：００

１３：００
	【昼食】

※各自で準備すること
	

	
	１３：００

１５：５０
	【見学研修】マイクロバスで移動
・現場管理の実際

・６次産業の推進と衛生管理
（ジビエ産業を通した野生鳥獣肉の衛生管理構築過程を知る）
（有）羽賀總業清流ジビエフードサービス

〈揖斐郡大野町上秋１０５３−３〉
	NPO法人近畿HACCP実践研究会事務局長海老沢 政之 氏

理事 落 亨 氏

	
	１５：５０
１６：００
	【諸連絡】

・明日の日程について等
	講座担当者

	第
２
日
目
8/5

(金)
	  ９：３０
１０：００
	【受付】　　　　＜岐阜農林高等学校＞

	講座担当者

	
	１０：００
１２：００
	【講義・演習】

「食品製造実習の落とし穴を探る②」
・食品取扱いの衛生管理，食品による事故発時の対策，苦情への対応等
	NPO法人近畿HACCP実践研究会事務局長海老沢 政之 氏

	
	１２：００

１３：００
	【昼食】

※各自で準備すること
	

	
	１３：００
１４：３０
	【講義】

「食で人を育てる」
	株式会社ﾗｲﾄﾞｵﾝ･ｴｸｽﾌﾟﾚｽ代表取締役社長兼CEO

江見 朗 氏

	
	１４：３０

１５：４０
	【講義・演習】

「食品製造実習の落とし穴を探る③」

・課題の洗い出し，改善策の検討
	岐阜農林高等学校
安藤 耕作　教諭

	
	１５：４０
１６：００
	【研修のまとめ】
明日からの実践に向けたまとめ
【アンケートの実施等】
	講座担当者


□ 備考
・事前提出資料

　学校毎に、以下の資料を期日までに作成し、講座担当者にメールにて送付してください。

（１）作成資料

　　　ア．各学校の代表的な製品の製造工程図（フローダイヤグラム）【Ａ４判１枚】
　　　イ．その製品を製造する実習室の現場平面図【Ａ４判１枚】

　（２）提出期日及び提出先

　　　平成２８年７月２２日（金）　講座担当者　kamide-kentaro@pref.gifu.lg.jp
・欠席，遅刻，早退等の手続きは，総合教育センターＨＰ上の「研修・講座に申し込む」→「欠席・遅刻・早退届」を参照の上，所定の様式にて届け出てください。

・総合教育センターの研修者用駐車場は，空調設備工事のため，ほとんど確保できません。公共交通機関の利用に御協力願います。

・利用可能日を確認の上，臨時駐車場の利用に御協力願います。

・この講座についての問い合わせや急な遅刻・欠席等の場合は，以下に連絡してください。

ＴＥＬ　０５８－２７１－３４５６（教育研修課　専門研修係）
Ｈ２８年度新規講座のココが売り！





○基礎・基本の徹底


○互いの実践を基に，学習指導の改善に繋がる実践力を身に付ける。


○専門教育において重視すべきポイントについて，専門家の取組を参考にする。








