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	高
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　課題解決・専門性向上講座（高・生活産業（家庭））
～郷土の食材を使ったおもてなし料理～

１　ねらい　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　
専門教科「家庭」のフード系列において，郷土の食材や食文化への理解を深めるとともに，供応食調理の専門技術を身に付け，指導者としての資質を身に付ける。
２　対象及び定員　
　・供応食調理（家庭科技術検定　食物調理1級程度）を指導する（予定のある）家庭科教員（講師を含む）。
　・教職経験が浅い，普通科等における勤務が長いなど，供応食調理の専門技術を身に付けたい家庭科教員（講師を含む）。（定員３０人）
３　期　日　　　　7月３０日（月）
　　　　　　　　　              
４　会　場　　　　海津明誠高等学校　　
　　　　　　　　　〒503-0653　海津市海津町高須１１－１
                　
５　当日持参するもの　・実習着（エプロンなど）
　　　　　　　　　　　・材料費（実費2,000円）
６　日程と内容
	期　日
	時　刻
	研　修　内　容
	講　師

	7/30
(金)

	９：３０
９：４０
	【オリエンテーション】

日程説明，講師紹介
	講座担当者


	
	９：４０

１５：３０
	【講義・演習】

供応食の調理・試食
・郷土の食材の活用法

・洋食または和食の調理法アラカルト
・盛りつけ
・洋食または和食のテーブルマナー
	専門学校講師

	
	１５：３０
１６：００
	【研修のまとめ】
・食育への発展（意見交流）
	講座担当者


□備　考
・欠席，遅刻，早退などの手続きは「受講についての案内」のページを参照の上，所定の様式にて届け出てください。

・この講座についてのお問い合わせや急な欠席・遅刻の連絡は、下記にお願いします。
　TEL　０５８－２７１－３４５６（教育研修課　専門研修担当）
平成２３年度受講者の声





　専門講師から、材料の扱い方、調理の下ごしらえ、盛りつけなどのこだわりを教えてもらい、専門的な知識や技術を学ぶことができました。自身の食生活を振り返る貴重な機会にもなりました。














